
HEIRATEN
im Lighthouse Hotel & Spa

Anfragen oder Nachfragen?
event@hotel-lighthouse.de

Tel.: 04834.9842-420



LIEBES BRAUTPAAR,

wir freuen uns über Ihr Interesse am Lighthouse Hotel & Spa in Büsum und vor  
allem darüber, dass Sie diesen besonderen Tag bei uns verbringen möchten! 

Wir möchten Ihnen eine unvergessliche Feier ermöglichen und werden Sie so gut wie möglich 
bei der Planung und Organisation unterstützen. Gerne können Sie sich auch direkt ein 

Bild von unserem Hotel und unseren Veranstaltungsräumen machen. Rufen Sie uns 
vorher einmal an, damit wir einen Termin ausmachen und uns kennenlernen können.

Auf folgenden Seiten finden Sie einige wichtige Infos für Ihre Hochzeit bei uns.

Inhalt:
1. Eventräume

2. Zimmer
3. Verpflegung

4. Service & Dekoration
5. Dos & Don’ts

6. Unsere Empfehlungen

Wir wünschen Ihnen viel Spaß bei der Planung Ihrer Hochzeit und hoffen, dass Ihnen  
die folgenden Informationen weiterhelfen. Wir freuen uns bald von Ihnen zu hören.

Ihr Eventteam im Lighthouse Hotel & Spa in Büsum



Unsere Veranstaltungsräume bieten auf einer Fläche von 305 m² Platz für Hochzeiten  
zwischen 40 und 100 Personen. Hier genießen Sie während Ihrer Feierlichkeit einen 

tollen Ausblick auf die Nordsee, den Leuchtturm und den Museumshafen. 

Von außen sind die Veranstaltungsräume von unserer Eventterrasse umgeben. Wir sperren Ihnen diese 
gerne ab, damit Sie diese exklusiv nutzen können. Die Eventterrasse eignet sich bei gutem Wetter ideal 

für einen Sektempfang. Diese steht Ihnen kostenfrei zur Verfügung. 

Und bei schlechtem Wetter? Dann bereiten wir Ihnen unseren Eventflur für Ihren Empfang vor. Für  
den Veranstaltungsraum inklusive Eventflur und Terrasse rechnen wir mit einem gastronomischen  

Mindestumsatz von 130,00 € pro Gast.   
 

Alle konsumierten Speisen und Getränke während der Veranstaltung fließen natürlich in den  
gastronomischen Mindestumsatz ein. Sollte dieser nicht erreicht werden, wird die Differenz als Raum-

miete gebucht. Eine Raummiete wird somit erst berechnet, wenn der Mindestumsatz nicht erreicht wird.

EVENTRÄUME  



GRUNDRISS 



ZIMMER 

Neun Zimmer in Hörweite der Eventräume werden aus Rücksicht auf weitere Hotelgäste von Ihnen 
mit reserviert. Es handelt sich bei den neun Zimmern um folgende Kategorien:

1x Standard Hafen
1x Standard Hafen Balkon

1x Komfort Hafen
3x Komfort Hafen Balkon

1x Superior Meerblick
1x Superior Meerblick Balkon
1x Deluxe Meerblick Balkon

Ansonsten sind Sie bei der Wahl der übrigen Zimmer natürlich völlig frei! Vielleicht soll es ja auch ein 
MINI Apartment oder eine unserer einzigartigen Suiten sein? Wir haben die Möglichkeit, ein  

Abrufkontingent für Sie einzurichten.

Dies würde wie folgt ablaufen: Sie teilen uns mit, wie viele Zimmer und welche Zimmerkategorien Sie 
voraussichtlich für Ihre Gäste benötigen. Ihre Gäste haben anschließend bis 12 Wochen vor Anreise 

Zeit, sich die Zimmer aus diesem Kontingent zu buchen. Auf Sie kommen keine Stornierungskosten zu, 
denn alle Zimmer (bis auf die neun Pflichtzimmer in der Nähe der Veranstaltungsräume) werden nach 
Ablauf dieser Frist in den freien Verkauf zurückgegeben. Natürlich achtet unsere Reservierung bei der 
Zimmervergabe darauf, dass zunächst diese neun Pflichtzimmer von Ihren Gästen reserviert werden.



VERPFLEGUNG  

SPEISEN
Für Hochzeiten in den Veranstaltungsräumen können Sie sich von den aufgezeigten Speisen Ihr 

individuelles Buffet zusammenstellen. Alternativ können Sie auch eines der vorgefertigten Buffets 
auswählen, welche ebenfalls auf den weiteren Seiten aufgeführt sind. 

Auf Anfrage können wir Ihnen auch 2- bis 5-Gänge Menüs für Hochzeiten im Schnüsch oder im  
Restaurant Landgang anbieten. Bitte beachten Sie, dass unsere Maximalkapazität für Feierlichkeiten  

hier bei 45 Gästen liegt. Falls eine dieser Varianten für Sie in Frage kommt, sprechen Sie uns gerne an.

GETRÄNKE
„Nicht jede Hochzeit ist die Gleiche und das ist auch gut so!“ – aus diesem Grund haben Sie zwei 

Möglichkeiten: Entweder können Sie eine unserer verschiedenen Getränkepauschalen wählen. 
Diese sind auf maximal 5 Stunden ausgelegt. Im Anschluss werden alle weiteren Getränke nach Verzehr 

berechnet. Alternativ gehen wir individuell auf Ihre Wünsche ein und erstellen Ihre persönliche Getränke-
karte. Hier werden die Getränke auf Grundlage unserer aktuellen Getränkekarte berechnet.



VORSPEISEN
Marinierte Burrata 13€ 

Pilzen | Wildkräutersalat

Caesar Salat 14€
Perlhuhnbrust | Kirschtomaten | Parmesan

Krabbencocktail 16€
Mousse | Gurke | Fingerlimes | Melisse

Beef Tatar 15€
Trüffel Aioli | Wildkräuter | Toast

Tomaten & Wassermelonen Salat 10€
Quark | Olive | Minze 

Lighthouse Krabbensuppe 9€
Schmand

Hochzeitssuppe 8€
Rinderkraftbrühe | 3erlei Einlage

Antipasti 14€
Parmesan | Oliven

Prosciutto 13€
Melone | alter Balsamico

Rosa Tafelspitz 13€
Meerrettich | Kräutercreme

Fischsuppe 11€
Rouille | Knoblauch Croûtons

Räucherfisch Variation 16€

Minestrone 7€

HAUPTGÄNGE
Lachssteak 18€

Wildkornreis | junger Broccoli | Weißweinsauce

Wolfsbarschfilet 20€
Kar tof fel-Olivenstampf | Spinat | Tomate

Geschmorrtes Schulterscherzel vom Rind 17€
Kar tof felpüree | Wurzelgemüse

INDIVIDUELLES BUFFET

Rosa gebratenes Rumpsteak 23€
double baked Ofenkar tof fel | grüne Bohnen | Pfef ferrahm

Backhendl 12€
Kar tof fel – Feldsalat | Kernöl

Rosa Kalbsrücken 24€
weiße Polenta | Taleggio | Zucchini-Spaghetti

Waldpilzrisotto 13€
gegrillter grüner Spargel

Hausgemachte Pasta 13€
Pistazien Pesto | marinier ter Rucola | Parmesan

Gemüselasagne 12€
Tomate | Zucchini | Aubergine | Kräuter

Überbackene Käsespätzle 12€
Röstzwiebel | Crème Fraîche | Schnittlauch

Coq au Vin 15€
Rosmarin Drillinge | Junglauch | Karotte

Geschmorte Lammkeule 16€
Ratatouille | Graupen

 Gebratene Perlhuhnbrust 18€
 getrüf feltes Kar tof felpüree | junges Gemüse

DESSERTS
Mousse au Chocolat  10€

Beeren | Minze

Tiramisu 10€

Quarkknödel 9€
Zwetschgenröster

Apfelstrudel 8€
Vanillesauce

Sorbet Variation 8€

Vanille Crème Brûlée 10€

Kokos – Panna Cotta 9€

Kinder bis 5 Jahre essen kostenfrei mit „Räuberteller“ und bis 12 Jahre: 75 % des Preises.



LÜTTES BUFFET 49€

VORSPEISEN
Salatbuffet oder Suppe

HAUPTGÄNGE
Gebratener Lachs mit Weißweinsauce
Saftig geschmorrte Schulter vom Rind

Double baked Ofenkartoffel
Glaciertes saisonales Gemüse

DESSERT
Mousse au Chocolat mit marinierten Beeren

GROOTES BUFFET 89€

VORSPEISEN
Salatbuffet & Suppe & 

2 verschiedene Vorspeisen

HAUPTGÄNGE
Rosa gebratener Kalbsrücken mit Madeirajus

Wolfsbarschfilet mit weißer Tomatensauce
Waldpilzrisotto

Im Ofen gegarte Rosmarin Drillinge
Glaciertes saisonales Gemüse

DESSERTS
Crème Brûlée

Tiramisu
Mousse au Chocolat

BUFFETAUSWAHL LÜTT & GROOT
Kinder bis 5 Jahre essen kostenfrei mit „Räuberteller“ und bis 12 Jahre: 75 % des Preises.



GETRÄNKEPAUSCHALEN
Die Preise gelten pro Person und sind zeitlich für 5 Stunden begrenzt.

KINDERPREISE FÜR GETRÄNKEPAUSCHALEN
Bis 5 Jahre kostenfrei | Bis 12 Jahre 22€ | Bis 17 Jahre 32€

MATROSE 56€ 

APERITIF
Secco

BIER
Jever Pilsener
Alsterwasser
Jever Fun
Büble Hefeweizen (hell, alkoholfrei)

WEIN – WEISS
WEIN – ROSÉ
WEIN – ROT

SOFTGETRÄNKE
Waterfront Wasser Ebbe und Flut
Fritz Kola Limonaden
Thomas Henry – Tonic Water, Bitter Lemon, Ginger Ale
Van Nahmen Säfte – Apfelsaft, Rhabarber

HEISSGETRÄNKE
Seeberger Kaffee
Mutterland Tee

STEUERMANN 78€ 

APERITIF
Secco
Fiete
Käte

BIER
Jever Pilsener
Alsterwasser
Jever Fun
Büble Hefeweizen (hell, alkoholfrei)

WEIN – WEISS
WEIN – ROSÉ
WEIN – ROT

LONGDRINKS
Oldesloer Korn
Tanqueray No.10
Johnnie Walker Black Label
Pampero Blanco
Ketel One
Mixer:
Fritz Kola Limonaden
Thomas Henry – Tonic Water, Bitter Lemon, Ginger Ale
Klindworth Säfte – Apfel, Cranberry, Orange

SOFTGETRÄNKE
Waterfront Wasser Ebbe und Flut
Fritz Kola Limonaden
Thomas Henry – Tonic Water, Bitter Lemon, Ginger Ale
Van Nahmen Säfte – Apfelsaft, Rhabarber

HEISSGETRÄNKE
Seeberger Kaffee
Mutterland Tee



GETRÄNKEPAUSCHALEN
Die Preise gelten pro Person und sind zeitlich für 5 Stunden begrenzt.

BOOTSMANN 98€ 

APERITIF
Winzer Riesling Sekt Weingut Wegeler, Rheingau-Mosel
Fiete
Käte

BIER
Jever Pilsener
Alsterwasser
Jever Fun
Büble Hefeweizen (hell, alkoholfrei)

WEIN – WEISS
WEIN – ROSÉ
WEIN – ROT

LONGDRINKS
Oldesloer Korn
Tanqueray No.10
Johnnie Walker Black Label
Pampero Blanco
Ketel One
Mixer:
Fritz Kola Limonaden
Thomas Henry – Tonic Water, Bitter Lemon, Ginger Ale
Klindworth Säfte – Apfel, Cranberry, Orange

COCKTAILS
Caipirinha Leblon – Limette – weißer Rohrzucker
Mojito Pampero Blanco – Limette – Minze – Zuckersirup  – Soda
Bramble Tanqueray No.10 – Zitrone – Zuckersirup – Brombeere

ALKOHOLFREIE COCKTAILS
Virgin Mojito Limette – Minze – Zuckersirup – Soda
Fruit Ninja Orange – Ananas – Mandel – Minze

SOFTGETRÄNKE
Waterfront Wasser Ebbe und Flut
Fritz Kola Limonaden
Thomas Henry – Tonic Water, Bitter Lemon, Ginger Ale
Van Nahmen Säfte – Apfelsaft, Rhabarber

HEISSGETRÄNKE
Seeberger Kaffee
Mutterland Tee

KINDERPREISE FÜR GETRÄNKEPAUSCHALEN
Bis 5 Jahre kostenfrei | Bis 12 Jahre 22€ | Bis 17 Jahre 32€



GETRÄNKE NACH VERZEHR
SPRITZIG
Fiete					     7,00€
Lighthouse Secco – Belsazar White – Soda – Rosmarin – Zitrone
Aperol Spritz	 			   7,00€
Lighthouse Secco – Aperol – Soda - Orange
Hugo	 				    7,00€
Lighthouse Secco – Holunder – Minze - Limette
Secco Lighthouse 0,75l Flasche	 27,00€
Wegeler Riesling Sekt, trocken, 0,75l Flasche	 36,00€
Taittinger Brut Reserve 0,75l 	 	 90,00€
Taittinger Brut Prestige Rosé 0,75l 	 120,00€

WASSER
Waterfront Ebbe | Flut 0,75l Flasche 	 6,50€

SÄFTE
Van Nahmen 0,2l Glas			    
Apfelsaft von Streuobstwiesen | Frambozen Rhabarber	   2,90€
Roter Johannisbeernektar | DornfelderTraubensaft	  3,40€
Schorle 0,5l Karaffe 
Apfel oder Rhabarber 				    4,40€
Schorle 0,5l Karaffe 
Johannisbeer oder Dornfelder Traubensaft	 	 4,90€

LIMONADE
fritz 0,2l 				    2,90€
Kola | Kola ohne Zucker | Limo Orange | Limo Zitrone | Mischmasch
Lemonaid 0,33l 			   3,90€
Limette | Blutorange | Ingwer | Maracuja

K AFFEE fairtrade
Verschiedene Kaffee- und Teespezialitäten 	 5,50€

BIER
Jever vom Fass 0,4l 			   4,10€
Alsterwasser 0,4l 			  4,10€
Büble Weizen 0,5l 			   4,90€
Büble Weizen alkoholfrei 0,5l 	 4,90€
Jever Fun 0,33l 			   3,20€

WEIN – WEISS 0,75l Flasche
2018 Chardonnay &  Weissburgunder QbA trocken 	 28,00€
Weingut Rings – Pfalz/Deutschland
2018 Weissburgunder QbA trocken 	 32,00€
Jochen Dreissigacker – Rheinessen/Deutschland
2017 Würzburger Silvaner 	 	 31,00€
Juliusspital – Franken/Deutschland
2018 Terlaner DOC 	 		  43,00€
Cantina Terlan – Südtirol/Italien
2018 Prestige Lugana DOP 		  39,00€
Ca Maiol – Lombardei/Italien
2017 1685 Chardonnay 	 	 34,00€
Boschendal – Franschhoek/Südafrika

WEIN – ROSÉ 0,75l Flasche
2018 Rosé Roberta 	 		  24,00€
Domaine des Féraud – Provence/Frankreich

WEIN – ROT
2016 Valpolicella Ripasso DOC Classico 
Superiore				    43,00€
Bolla – Venetien/Italien
2013 Brunello di Montalcino DOCG 	 98,00€
Argiano – Toskana/Italien
2017 Beaujolais-Village AOC 		  31,00€
Louis Jadot – Beaujolais/Frankreich
2016 Château Rozier Saint-Émilion
Grand Cru				    49,00€
Bordeaux/Frankreich
2016 Altos Ibéricos Reserva Tempranillo 	 39,00€
Miguel Torres – Rioja/Spanien
2017 Kadette Pinotage 	 	 39,00€
Kanonkop – Stellenbosch/Südafrika
2016 Boschendal Nicolas 		 64,00€
Boschendal – Franschhoek/Südafrika
2017 Lodi Old Zinfandel 		  39,00€
Ravenswood – Kaliforniem/USA
2017 Private Bin Merlot & Cabernet Sauvignon	 38,00€
Villa Maria – Hawkes Bay/Neuseeland

LÜTTEN 2cl
Zieglers Edelbrände		  7€
Williams Birne | Alte Zwetschge | Waldhimbeere 
Wildkirschbrand			   11€
Helbing Kümmel 			   2,50€
Jubiläums Akvavit 			   3€
Nonino Il Moscato Grappa 		  6€

SPIRITUOSEN (Flaschen)
Tanqueray No.10+24x0,2l Fl. Tonic Water	 140€
Johnnie Walker Black Label+24x0,2l Fl. Fritz Kola  	 120€
Ketel One + 24x0,2l Fl.Bitter Lemon oder Orangensaft 	 110€
Oldesloer Korn + 24x0,2l Fl. Fritz Kola 		 90€
Pampero Blanco + 24x0,2l Fl. Fritz Kola 	 	 100€

LONGDRINKS/HIGHBALLS/COCKTAILS
Oldesloer Korn Kola 0,2l 		  5€
Johnnie Walker Whisky Cola 0,2l 	 6€
Pampero Blanco Rum Kola 0,2l 	 6€
Ketel One Vodka Lemon 0,2l 		  5€
Tanqueray No.10 Gin Tonic 0,2l 	 8€
Johnnie & Ginger 			   8€
Johnnie Walker Black Label | Thomas Henry Ginger Ale
Belsazar Rosé Tonic 			   6€
Belsazar Rosé | Thomas Henry Tonic
Berry Tale 	 			   12€
Elephant Sloe Gin | Thomas Henry Cherry Blossom Tonic
Harvey’s Rhubarb	 		   7€
Ketel One | Galliano Vanilla | Rhabarber

ALKOHOLFREI
Virgin Gin & Tonic 			   6€
Siegfried Gin Wonderleaf | Schweppes Tonic & A Touch of Lime



ZUSATZOPTIONEN

SEKTEMPFANG 

Ein Sektempfang kann im Veranstaltungsraum, auf der Eventterrasse oder in unserem Eventflur
stattfinden und wird nach Verzehr berechnet. Wenn Sie sich hierzu Häppchen wünschen, können wir 

diese gerne im Angebot aufnehmen. 

DIGESTIF
Gerne stellen wir Ihnen eine individuelle Karte mit Ihren Lieblings-Digestifs zusammen, welche am 

Abend ausgeschenkt werden können. Diese werden dann nach Verzehr berechnet.

KUCHEN & TORTEN 

Wir erstellen Ihnen gern ein individuelles Angebot für unsere selbstgebackenen Kuchen & Torten. 
Unsere Patisseurin geht auf Ihre Vorstellungen ein, um Ihre Wunschtorte zu kreieren. 

HEISSGETRÄNKE
Für ein passendes Heißgetränk zu einem leckeren Dessert können wir Ihnen unsere mobile 

Kaffeemaschine mit tollen Kaffee- und Teespezialitäten für 5,50 € pro Person anbieten.

MITTERNACHTSSNACK  

Sie wünschen sich auch zu späterer Stunde noch einen kleinen Snack?  
Folgende Möglichkeiten können wir Ihnen anbieten: 

Currywurst 8€ | Gulaschsuppe 8€ | Backhuhn 9€ | Chili con/sin Carne 8€



SERVICE  

UNSER SERVICETEAM 

Unser Serviceteam steht Ihnen den ganzen Abend zur Seite. Die Tische werden für Ihre Hochzeit 
festlich eingedeckt, die Teller selbstverständlich bei Buffets ausgehoben und die Getränke auf Wunsch 

am Platz bestellt und serviert. Zusätzlich stellen wir Wasser und Wein auf die Tische, damit sich Ihre  
Gäste jederzeit auch selbst bedienen können.

Bei Hochzeiten, die über 2 Uhr hinausgehen, stellen wir pro Stunde eine Servicegebühr in Höhe von 
250 € in Rechnung. Natürlich können Sie bei uns ordentlich das Tanzbein schwingen, trotzdem müssen 

wir die Nachtruhe berücksichtigen. Ab 22 Uhr bleiben die Türen vom  Veranstaltungsraum und der 
Eventterrasse geschlossen. Ab 1 Uhr werden die Bässe heruntergedreht und ab 3 Uhr wird die Musik 

auf Zimmerlautstärke reduziert.

DEKORATION 

Wir decken die Tische mit weißen Tischdecken und Stoffservietten ein. Außerdem stellen wir Ihnen 
Windgläser in verschiedenen Größen bereit. Diese können Sie beispielsweise als Teelichter oder für Ihre 

Blumen nutzen. Für weitere Dekorationen empfehlen wir Ihnen Blümchen an der Mühle in Büsum. 
Natürlich haben Sie auch die Möglichkeit, eigene Deko mitzubringen. Sie dekorieren selbst und können 
frei gestalten: Wichtig ist nur, dass alle Gegenstände wieder rückstandslos von Decken, Wänden, Stühlen 

und Tischen entfernt werden können.

DOS & DON´TS 

Nicht erlaubt sind Konfetti, Wunderkerzen und jegliche andere Feuerwerkskörper im Hotel. Wir  
verzichten auch auf eine Nebelmaschine, denn keiner möchte auf seiner Hochzeit Besuch von  

Feuerwehrmännern bekommen. Die Kosten für einen Einsatz der Feuerwehr etc. sowie alle verursachten 
Schäden im Lighthouse Hotel & Spa trägt der Mieter der Veranstaltungsräume.



TRAUUNG 

Standesamt 
Büsum-Wesselburen

Gemeinde Büsum:
04834 / 909253

Kerstin Neuschulz:
kerstin.neuschulz@amt-buesum-wesselburen.de

FOTOGRAF  

Alexander Zachen:
0172 / 1862948 | Zachen-fotografie@mail.de

DEKORATION  

Blümchen an der Mühle in Büsum:
04834 / 3692 | info@blumen-tabel.de

MUSIK 

DJ Tobi Tobzn:
0170 / 7227964 | moin@tobzn.de

DJ Alex Ruthless:
0151 / 40446972 | moin@djalexruthless.de

DJ Diamond:
0152 / 22331878 | info@dj-diamond.de

FRISEUR & BARBIER 

· HairDesign by Lasse Will in Büsum:
04834 / 9647000 | www.hairdesign-by-lw.de

Für Hochsteckfrisuren, Make-up und 
alles, was das Herz einer Braut begehrt.

· Herrengut Barbershop im  
Lighthouse Hotel & Spa

Gerne reservieren wir für Sie einen Termin.
Egal ob Drei-Tage-Bart, Schnäuzer oder Voll-

bart, auf die Herren der Schöpfung warten im Bar-
bershop ansprechende Anwendungen. 

MUTTERLAND 

Um Ihren Gästen eine kleine Freude zu bereiten, 
schnüren wir Ihnen gerne aus unserem

Feinkostladen Mutterland Café individuelle Pakete 
zusammen. Sprechen Sie uns einfach an, sodass

wir auf Ihre Wünsche eingehen können.

HOCHZEITSTORTE  

Gerne erstellen wir Ihnen in Rücksprache mit unserer 
hauseigenen Patisseurin ein individuelles Ange-
bot zu Ihrer Traumtorte. Vielleicht soll es ja auch 

ein Kuchenbuffet werden? Sprechen Sie uns gerne 
darauf an und teilen uns Ihre Vorstellungen mit.

UNSERE EMPFEHLUNGEN  



FÜR ANFRAGEN KONTAKTIEREN SIE UNS GERNE:

Lighthouse Hotel & Spa 
Am Museumshafen 11 І 25761 Büsum
T 04834.9842-420 І F 04834.9842-498

event@hotel-lighthouse.de 
www.hotel-lighthouse.de

 www.facebook.com/lighthouse.hotel.spa 
#lighthouse_hotel_spa


